WM&VIW 18. bis 22. november 2019

businesslunch der woche 28.-
gebratene tiger gambas an zitronensauce mit lauchtagliatelle

fitnessteller der woche 21.50
gebackener camembert, glacierte trauben und baumnussen
mit gemischtem salat an balsamico-dressing

oilag

ment 1 20.-
pouletgeschnetzeltes in pommerysenfsauce
mit reis und gemuse

mend 2 17.-
tortellini gefullt mit spinat und ricotta an
mediterraner tomatensauce und
parmesanspanen

Wiffuech

menti 1 24.-
ragout vom schweizer rind
mit penne und buntem gemuse

meniu 2 17.-
panierte zucchini auf weissweinrisotto mit
getrockneten tomaten und parmesanspanen

frealey

menti 1 20.-
gebratenes dorschfilet an safranschaum
mit peterlikartoffeln

meni 2 17.-
hausgemachte spinat-kasespatzle mit spiegelei
und frischem schnittlauch

duenslag

menii1 20.-
wiener schnitzel vom schwein
mit pommes

meniu 2 17.-
pizza nach wahl
(prosciutto, salami, funghi oder gemuUse)

o{m/l ier ﬁﬂ'g/

menti 1 20.-
cordon bleu gefullt mit schinken und
appenzeller kdse mit pommes

meniu 2 17.-
flammkuchen mit creme fraiche, gruyere
kase, lauch, zwiebel & speck

ZU unseren mittagsmenus
servieren wir ihnnen wahlweise

suppe, salat oder dessert

hea

www.b-eat.li / tel. +423 233 43 33




